
Gewerbepolizei Bausekretariat t      

Angaben zum Betriebs- und Nutzungskonzept (BNK)
Dieses BNK stellt einen integrierenden Bestandteil einer allfälligen Gastwirtschaftsbewilligung dar. Version 2.0 / 06.09.2021

Angaben Gesuchsteller/In und Grundeigentümer/In

Name des Betriebes:

Adresse des Betriebes:

Name gesuchstellende Person:

Adresse gesuchstellende Person:

Telefonnummer:

Name Grundeigentümer/In:

Adresse Grundeigentümer/In:

Telefonnummer:

(Mehrfachnennungen möglich!) Bitte die Felder entsprechend ankreuzen

F1 Basisangaben

F1.1 Es werden Speisen oder Getränke angeboten, welche auch an Ort und Stelle konsumiert 

werden können.

F1.2 Der Betrieb weist im Innenbereich Sitz- / Stehgelegenheiten auf, an welchen der Konsum 

von Speisen oder Getränken möglich ist.

Geschätzte Anzahl Sitzgelegenheiten: 

Geschätzte Anzahl Stehgelegenheiten: 

F1.3 Im Aussenbereich ist eine Gastwirtschaftsfläche zum Konsum von Speisen oder Getränken 

an Ort und Stelle vorgesehen.

Geschätzte Anzahl Sitzgelegenheiten: 

Geschätzte Anzahl Stehgelegenheiten: 

F1.3.1         Die Aussengastwirtschaftsfläche befindet sich auf öffentlichen Grund.

F1.3.2         Die Aussengastwirtschaftsfläche befindet sich auf privatem Grund.

F1.4 Die Konsumation von Speisen oder Getränken stellt einen wesentlichen oder regelmässigen Bestandteil

des Angebots dar.

F1.5 Der gastgewerbliche Teil des Betriebes ist öffentlich zugänglich und steht auch fremden Personen

zur Verfügung.

F1.6 Der gastgewerbliche Teil des Betriebes wird betrieben, um finanziellen Gewinn zu erzielen.

F1.7 Der gastgewerbliche Teil des Betriebes ist bedient (z.B. an der Ausgabestelle oder an den Tischen).



F1.8 Der Betrieb kann Auswirkungen für Raum und Umwelt haben (negative Begleiterscheinungen wie Lärm,

Geruchsimmissionen, etc. oder auch  allgemeine Einschränkungen für Nachbarn oder Geschäftsbetriebe).

Welche: 

F1.9 Der Betrieb kann Auswirkungen auf Ruhe (z.B. Lärm durch Gäste oder durch den Betrieb selbst), Ordnung

(z.B. Littering, Sachbeschädigungen) oder Sicherheit (z.B. angetrunkene Gäste, Tätlichkeiten) haben.

Welche:

F1.10 Die Abgabe oder der Verkauf von Speisen oder Getränken erfolgt ausschliesslich in Kleinstmengen.

Angaben über geschätzten durchschnittlichen Verbrauch: …………………. (Liter Getränke / Monat)

Angaben über geschätzten durchschnittlichen Verkauf / Abgabe von Speisen: …………………....... (Portionen / Monat)

Welche Art von Speisen:

F1.11 Es werden ausschliesslich Take away Produkte in entsprechenden Behältnissen angeboten.

Es findet kein Konsum an Ort und Stelle statt. Es stehen keine Stühle, Tische, etc. zur Verfügung.

F2 Bezeichnung / Funktion des Betriebes

F2.1 Gastwirtschaft öffentlich zugänglich

F2.2 Gastwirtschaft nur für bestimmten Personenkreis zugänglich (z.B. Verein oder Betriebskantine)

F2.3 Catering / Lieferdienst

F2.4 Getränke- / Speiseautomat (nicht zum Konsum an Ort und Stelle)

F2.5 Ausschliesslich Take Away Betrieb ohne Steh- und Sitzgelegenheiten

F2.6 Verkaufsstand (Verpflegungsstätte) / Food Truck / Pop up:

F2.6.1         Verkaufsstand / Food Truck / Pop up: Betriebsdauer über 6 Monate pro Kalenderjahr

F2.6.2         Verkaufsstand / Food Truck / Pop up: Stationär vor Ort (wird nicht weggefahren)

F2.6.3         Verkaufsstand / Food Truck / Pop up: Mindestens ein Standortwechsel pro Woche

F2.6.4         Verkaufsstand / Food Truck / Pop up: WC-Anlagen stehen zur Verfügung

F3 Art des Betriebes

F3.1 Restaurant F3.9 Kiosk

F3.2 Bar F3.10 Spital

F3.3 Café F3.11 Tankstellenshop

F3.4 Klublokal F3.12 Fitness

F3.5 Musiklokal F3.13 Gelateria

F3.6 Hotel F3.14 Tanzschule

F3.7 Kantine F3.15 Verkaufsstand (Verpflegungsstätte) / Food Truck / Pop up

F3.8 Alterssiedlung F3.16 Andere:
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F4 Zusätzliche Funktion des Betriebes

F4.1 Es sind regelmässig Veranstaltungen geplant

Welche Art von Veranstaltungen:

Anzahl Veranstaltungen jährlich:

F4.2 Es werden Lebensmittelprodukte verkauft (nicht für den Konsum vor Ort oder Take away).

Welche:

F4.3 Es werden andere Produkte, welche nicht unter Lebensmittel fallen, verkauft.

Welche:

F4.4 Es werden Dienstleistungen, ausserhalb der Gastronomie, angeboten.

Welche:

F5 Wie lange soll der Betrieb geöffnet sein?

F5.1 Freitag und Samstag

F5.2 an Werktagen (Mo bis Do)

F5.3 Sonntag

F6 Wie ist die Art, Dauer und Häufigkeit der dargebotenen resp. abgespielten Musik?

F6.1 Es wird keine Musik abgespielt.

F6.2 Hintergrund-/Backgroundmusik

F6.3 DJ-Musik

F6.4 Livemusik unverstärkt Anzahl:

F6.5 Livemusik elektroakustisch verstärkt Anzahl:

Falls KEINE  Musik abgespielt wird, weiter bei Frage F11:

F7 Kann man sich immer in normaler Lautstärke unterhalten, während die Musik gespielt wird?

F7.1 Ja, eine Unterhaltung kann mühelos geführt werden, ohne die Stimme zu heben.

F7.2 Nein

F7.3 Teilweise
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F8 Wie hoch ist der mittlere Schallpegel während einer Stunde Musik?

F8.1 unter 73 dB(A)

F8.2 zwischen 73 und 93 dB(A) * * (evt. Lärmschutzgutachten / Lärmschutznachweis erforderlich,

F8.3 zwischen 93 und 96 dB(A) *  gemäss Entscheid Bausekreteriat)

F8.4 zwischen 96 und 100 dB(A) *

F8.5 über 100 dB(A) *

F9 Welche technischen Geräte und Einrichtungen werden eingesetzt?

F9.1 Es werden keine technischen Geräte und Hilfsmittel eingesetzt.

F9.2 Mischpult für Musik ab Tonträger, DJ, etc.

F9.3 Mischpult für Livemusik

F9.4 Überwachen des Schallpegels mittels Schallpegelmesser

F9.5 Schallpegelbegrenzer (Limiter) für Musik ab Tonträger

F9.6 Schallpegelbegrenzer (Limiter) für Livemusik

F9.7 Aufzeichnen und Speichern des Schallpegels 

F10

F10.1 Nein

F10.2 Ja

F11 Gibt es Tanzflächen?

F11.1 Nein

F11.2 Ja

F12 Gibt es Bühnen?

F12.1 Nein

F12.2 Ja

A
n

z
a

h
l

Sind Massnahmen zum Schutze des Publikums und der Anwohner vor zu hohen 

Schallpegeln geplant?

A
b

g
a

b
e

 v
o

n
 G

e
h

ö
rs

c
h

u
tz

W
a

rn
p

la
k
a

te

A
u

s
g

le
ic

h
s
z
o

n
e

In
fo

rm
a

ti
o

n
s
-S

c
h

re
ib

e
n

B
a

u
lic

h
e

r 
S

c
h

a
lls

c
h

u
tz

B
e

tr
ie

b
lic

h
e

r 
S

c
h

a
lls

c
h

u
tz

P
e

g
e

l-
Ü

b
e

rw
a

c
h

u
n

g

P
e

g
e

l-
B

e
g

re
n

z
u

n
g

P
a

u
s
e

n

Seite 4 von 7



F13 Gibt es eine Altersbegrenzung der Besucher?

F13.1 Nein

F13.2 Ja Zutritt:

F14 Auf welches Zielpublikum ist der Betrieb ausgerichtet?

F14.1 Nachtgastro Altersstruktur:

Tagesgäste

F15 Wie hoch ist die täglich erwartete Besucherzahl (eigene Schätzung)?

25 50 100 150 200 250 300 400 500 1000 >1000

F15.1 An Werktagen und Sonntags (Mo bis Do / So) bis

F15.2 An Wochenenden (Fr, Sa) bis

F16 Sind bauliche Veränderungen geplant?

F16.1 Nein

F16.2 Ja

Welche:

F17 Sind bauliche Lärmschutzmassnahmen geplant?

F17.1 Nein

F17.2 Ja

Welche:

F18 Sind betriebliche Lärmschutzmassnahmen geplant?

F18.1 Nein

F18.2 Ja Art der Massnahmen:
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F19 Welche weiteren Lärmemissionen sind im Zusammenhang mit dem Betrieb zu erwarten?

Interne Schallquellen: Externe Schallquellen:

F19.1 Musikerzeugung F19.6 Musikerzeugung auf Terrasse

F19.2 Gästeverhalten F19.7 Gästeverhalten und Bedienung auf Terrasse

F19.3 Reinigungsarbeiten F19.8 Menschenansammlungen (warten auf Einlass, Raucher, etc.)

F19.4 Technische Anlagen inkl. Lüftung F19.9 Aufräumarbeiten und Reinigung auf der Terrasse

F19.5 Keine F19.10 Verkehrserzeugung oder Parkplatzlärm

F19.11 Technische Anlagen inkl. Lüftung

F19.12 Keine

F20 Welche Ein- und Ausgänge werden von den Gästen benutzt?

Art Nähere Angabe des genauen Standortes

F20.1 Haupteingang und Hauptausgang

F20.2 Weitere Ein- und/oder Ausgänge

F20.3

F21 Welche Massnahmen betreffend Abfall sind vorgesehen?

F21.1 Bei den Ein- / Ausgängen werden Abfallbehälter aufgestellt.

F21.2 Vor dem Lokal werden Abfallbehälter aufgestellt.

F21.3 Es werden regelmässige Kontrollen durchgeführt (durch das eigene Personal).

F22 Werden Security Mitarbeiter eingesetzt?

F22.1 Nein

F22.2 Ja Anzahl:

F23 Wird Alkohol abgegeben / verkauft?

F23.1 Es wird kein Alkohol abgegeben / verkauft.

F23.2 Es wird Alkohol abgegeben / verkauft.

F23.3 Es werden gebrannte Wasser oder Mischgetränke auf vorerwähnter Basis abgegeben / verkauft.

F24

F24.1 Das Personal wird entsprechend geschult.

F24.2 Es gibt eine konsequente Handhabung der gesetzlichen Bestimmungen.

F24.3

Was für Vorkehrungen werden betreffend Alkoholabgabe an Jugendliche und 

Betrunkene getroffen?
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F25 Sind Gästetoiletten vorhanden?

F25.1 Damen WC Anzahl:

F25.2 Herren WC Anzahl:

F25.3 Pissoir Anzahl:

F26 Ist das Rauchen im Lokal erlaubt?

Nähere Angabe des genauen Standortes

F26.1 Nein

F26.2 Ja

F27 Ist das Rauchen von Shishas / Wasserpfeifen vorgesehen?

F27.1 Nein

F27.2 Ja

Bestätigung der Angaben durch:  

Ort, Datum Unterschrift der gesuchstellenden Person
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